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CARATTERISTICHE  ACCESSORI OPTIONAL 

 Costruito secondo le norme Europee ambientali 

 Abbassamento fino al 80% della produzione di 
ossidi d’azoto NOX 

 Grande focolare per bassi gradienti termici e 
miscelazione equilibrate e flussi omogenei 

 Grande specchio evaporante 

 Quadro elettrico con video Allarmi 
- Durezza acqua 
- Temperatura Alta Fumi 
- Pressione Alta 
- Livello acqua basso 

 Predisposto per regolare e registrare: 
- O2, CO2 
- Rendimento in continuo 
- Livello acqua costante 
- Spurgo automatico 
- Salinità 
- Misura di portata vapore, acqua, gas 

 Pressione a 12, 15 o 18 bar 

 
 Recuperatore di calore 

 Sonda per controllo O2, CO2 e rendimento 

 Analizzatore monossido di carbonio 

 Kit Regolazione livello acqua in continuo 

 Kit spurgo in automatico 

 Kit controllo salinità 

 Kit doppia pompa di alimento caldaia 

 Misuratori di portata 

 Personal computer per supervisione 

 

   

 

 VAPORE POTENZIALITÀ 1 DIMENSIONI mm CAPACITÀ litri PESO 

MODELLO Kg/h KCal/h Kw A B C D TOTALE LIVELLO Kg 

Ecovap 4 4.000 2.400.000 2.790 2350 4550 2400 400 8.610 7.850 9.900 
Ecovap 5 5.000 3.000.000 3.488 2500 4870 2900 500 9.700 7.850 11.760 
Ecovap 6 6.000 3.600.000 4.186 2960 4870 3100 630 11.600 10.130 23.000 
Ecovap 8 8.000 4.800.000 5.581 2960 6000 3100 630 15.750 12.500 24.200 
Ecovap 10 10.000 6.000.000 6.976 3100 6200 3250 800 18.000 16.000 27.200 
Ecovap 12 12.000 7.500.000 8.720 3100 6700 3250 800 22.000 18.000 29.500 
Ecovap 15 15.000 9.000.000 10.465 3400 6700 3520 800 24.000 19.000 32.000 
Ecovap 20 20.000 12.000.000 13.953 3850 7400 3520 1000 30.000 28.000 40.000 

1) La potenzialità dichiarata del generatore è calcolata in base ad una temperatura d'entrata acqua d'alimento standard di 90°C. 
Nota:  I dati qui riportati possono subire variazioni per il continuo miglioramento del prodotto. 


